restaurant

Le Prieure

L Altome

entrée, poisson ou viande, fromage et dessert, 42 €

entrée, poisson et viande, fromage et dessert, 48 €

Fote gras de canard :
l de la maison Gontard a La Pacaudiére, cuit au naturel en terrine,
da la fleur de sel
3 ou
Saint jacques :
roties a la plancha, petit risotto arborio aux cépes

Sandre de Sadéne et Loire:
dos juste grillé a ["huile d’olive, beurre d aromates

Le beeuf charolais (supplément de 7 €) :
filet de [a maison Gonin, jus au vin de la région aux cépes
ou
Veau fermier:
quasi en cuisson longue, jus au vin de la cote roannaise

Sélection de fromages :
affinés par les caves Mons ou faisselle fermiére d_Ambierle

Dessert en deux temps et friandises

Taxes et services compris

Restaurant Le Prieuré, Rue de la mairie, 42 820 Ambierle,
Tél: 04 77 6563 24 / Fax : 04 77 65 69 90
www.restaurant-le-prieure-ambierle.com - leprieureambierle@wanadoo.fr



